25.03. bis 31.03.2024

Speiseplan vom

Wir kochen tdglich frisch fir Sie!

Woche 13
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
! Schwabische Schweinebraten Spaghetti Paniertes Zwiebelfleisch Hausgemachter Rahmtopfle
i 52 Linsen Bratensole Bolognese Putenschnitzel kl. Hahnchenmedaillons Hackbraten Hahnchenbruststreifen
S @ § und Spatzle Bayrischkraut Hackfleisch- Bratensolte natur in ZwiebelsolRe Bratensolte Rahmsole
= o = ein Paar Saiten dazu tomatensofle dazu dazu Spatzle Wirsing, Kartoffel- mit Champignons
(Schw.5,E.G1.M,8) Semmelknodel E61.m) (Schw.E.G1,M) Hausg Dessert Stricklinudel E.c1.m (EG1M) puree (schwE &1 M) Eierteigwaren ec1ms)
- Bifteki Rahmtoépfie Fleischkiichle Vier
‘: L8 gef.Hackfleischrélichen | Hahnchenbruststreifen BratensoBe Maultaschen g
S 2 § auf Tomatengemise . Rahmsqﬁe Rotkraut in der Briihe 6 S Rﬂ d 8r|/\l
= T dazu mit Champignons dazu Kartoffel- abgeschmelzt
Langkornreis (schw.2,61.m) Farfalle =.c1.ms) pUree (schw.4 E,G1 MHausg Dessen  Brotchen (schw.e.c1,m.se)
2 Panierte Currywurst Panierte Rostbratwurst Kleines Bunter Hubertusbraten
E i Hiéhnchenschnitte Schaschliksolte Hahnchenfilets vom Grill Wildlachsfilet Gemiiseeintopf |aus dem Schweineriicken
2 ® (vikant) Bratensofe Erbsengemise Bratensole auf Sauerkraut natur "Gértnerin Art" BratensoRe
8 o Lauchgemise Langkornreis Rahmspinat,Brat- dazu Kartoffel- Dillsahnesolte Saitenwurstscheiben Rosenkohl
& Kartoffelpuree .c1.m (Schw.5,G1,M,S) kartoffeln (c1.MHausg.Dessert puree (schw.5€.61,M) Salzkartoffeln r.c1.m) Spatzle (schwes61.M Kartoffelpiiree .c1m
= vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch Kartoffelsalat
é L Zwei SiiBer Reis Erbseneintopf Maccaroni
£ g | Gemiisemaultaschen mit Friichten Kartoffel und mit Ei gebacken - . 8
T © auf Lauchgemuse Zucker und Zimt Karottenwurfel Tomatensole GUten App EtIt WunSCht
= Kartoffelpliree (.61.Mse) (4EGIM) Brotchen (e,61,MMHausg Dessert (E.G1.M) _'_—l >
=
| ) == DER PARITATISCHE
=2, % Wurstsalat Belegtes Ciabatta Nordseeteller Fiinf Pflege- und Sozialdienste GmbH Heilbronn
OEJ W § "Holsteiner Art” Ciabatta belegt mit | Pan.Alaska-Seelachsfilef Pfannenfrikadellen
= ~a mit Gurkenstreifen pan. Hahnchenfilets Remoulade ,Kartoffel- | Senf, Gurke, Kartoffel u.-
g © = =
A €| Brotchen scwssecims) | Tomate, Gurke ecims) | salat (F.c1Ms.SeHausgDessert | Nudelsalat schwasecimses)
«~ . §| Bunte Salatplatte | Griechischer Salat | Bunte Salatplatte Caesar Salat
E;‘ w 3"§ versch. Rohkostsalate | Gyros (cenige)) Hirtenkase | versch. Rohkostsalate fiinf Hahnchenfilets
m = pikante panierte Tzatzikidressing, Peperoni | dazu ein pan. Schweine- Pfirsich, Blattsalat
% E |Hahnchenschnitte ecims|  Brotchen zecimses) schnitzele c1.msHausg Dessen|  Dressing,Brot a.e61.m)
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff; 2=mit Konser-
i - vierungsstoff, 3=mit Antioxidationsmittel, 4=mit Stuungsmittel;
_uﬁ :’u 5=mit Phosphat; 6=geschwarzt; A=mit Alkohol;
sz ~ |Karottensalat ccims) Gurkensalat s * Alle Preise beinhalten 7 % Mehrwertsteuer Hauptallergene: E=Eier; Er=Erdniisse; F=Fisch; G1=Weizen;
- G2=Roggen; G3=Gerste, G4=Hafer; G5=Dinkel; G6=Kamut;

K=Krebstiere; L=Lupinen; M=Milch; S=Senf; Sd=Schwefeldioxid:
Se=Sellerie; Sfi=Mandel; Sf2=Haselnuss; Sf3=Walnuss;
Sf4=Kaschunuss,; Sf5=Pecanuss, Sf6=Paranuss; SfT=Pistazie;
Sf8=Macadamianuss; Sm=Sesamsamen; So=Sojabohnen;
W=Weichtiere.

Wir kochen ohne Geschmacksverstarker!

Service-Telefon: 07131 - 6 49 39 0 (Mo - Fr 8.00 -13.00 Uhr) Fax-Nr. 07131 -6 49 39 39

Aktueller Speiseplan und Bestellméglichkeit im Internet: www.paritaet-hn.de



