Speiseplan vom

22.04. bis 28.04.2024

Wir kochen taglich frisch fir Sie!

Service-Telefon: 07131 - 6 49 39 O (Mo - Fr 8.00 —13.00 Uhr) Fax-Nr. 071316 49 39 39

Aktueller Speiseplan und Bestellmdoglichkeit im Internet: www.paritaet-hn.de

Woche 17
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
= Fleischballchen Rahmtopfle Farfalle Rahmhackbraten Paniertes vegetarisch Deftige
= L 8| T"Mailander Art” Putenmedaillons Bolognese Rahmsofte Alaska- Seelachsfilet Drei Kohiroulade
G2 § Tomatensolle in Rahmsofe Hackfleisch- mit Karottenstifte Dillsahnesolte Gemiisemaultaschen mit Hackfleischfiillung
= = mit Tomatenwurfel mit Champignons tomatensofie dazu Eierhdrnle dazu in Zwiebelsolte Bratensolie
Farfalle (schwsEG1.M) Stricklinudel e c1ms) (Schw.E,G1,M) (Schw.5,E,G1,M,S) Hausg.Dessert Salzkartoffel .c1.m) dazu Spatzle ecimse) Kartoffelpliree schwecim
Schwabische Fusilli Deftige Paniertes Rotes Thai Curry
f; 8 ?g Linsen al Amatriciana Leberknddel Putenschnitzel Hahnchenbruststreifen S 8
5 2 § und Spatzle di Modena auf Sauerkraut Bratensofe Kokos- Curry 65 [ 0 d 8}/‘/\,
=oE ein Paar Saiten mit Speck,Zwiebeln und dazu Kartoffel- Blumenkohlcreme Gemiusesofie (scharf) 0 a u-f Ra
(Schw.5,E.G1,M,S} Tomatensofie (schwEe G1.m) plree (schwsEG1.MS) Pliree (e.61.M) Hausg Dessert Langkornreis (c1.m)
:g Panierte Siedfleischtopf Pikanter Spaghetti Schweineriicken- Hausgemachtes Filetpfanne
E X Hahnchenschnitte Rindfleischwiirfel Ungarischer Eintopf Carbonara steak natur Fleischkiichle funf Hahnchenfilets
% © (pikant) Bratensofte Meerrettichsahnesofle | Hahnchenfilets, Paprika Sahnesolle mit Rahmsofte mit Pfeffer- BratensoRe Rahmsole
& o Lauchgemise mit Gemusewurfel Bohnen und Kartoffeln | Schinkenstreifen,Erbsen| kérner, Karottengemiise| Rotkraut, Kartoffel- mit Champignons
O Kartoffelplree &.c1m Salzkartoffeln (rind.c1,ms) | dazu ein Brotchen ec1m | Champignons scwsectms) Eierhornle Ec1m5) plree (schw45EG1.M) Maccronelli e.61.ms)
2 vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch Kartoffelsalat
c|E> 5 Maccaroni Kiirbiscremesuppe GrieBbrei Schwibische Lasagne| Paprikagulasch
S oS mit Ei gebacken mit Karotten und mit Friichten vier Gemisemaultaschen | Sol3e mit Paprika, Mais ‘ '
T o Tomatensolte Kartoffelwirfel Zucker und Zimt in TomatensoRe mit | Zwiebel, Kartoffelwirfel G Uten AppEtlt wunSCht
= (E.G1.M) Brotchen &61.m 4EGIM) Kase bestreut (1£61Mse) Spétzle Ecim —l .
_ == DER PARITATISCHE
2.t Wurstsalat Nordseeteller Fiinf Belegtes Ciabatta Paniertes Pflege- und Sozialdienste GmbH Heilbronn
°E’ o 2 | "Bayrische Art" PanAlaska-Seelachsfilet Pfannenfrikadellen Ciabatta belegt mit Schweineschnitzel /
= > 2 |K&se und Gurkenstreifen| mit Remoulade und |Senf, Gurke, Kartoffel u.-| Hahnchengyros, Kraut dazu
s~  E | Brotchen senw1saecims) | Kartoffelsalat Feimsse) | Nudelsalat sewecimsse) | Tomate, Gurke ecimse | Kartoffelsalat ecims)
« . t | Bunte Salatplatte Salat Hawaii Griechischer Salat | Bunte Salatplatte Chef Salat
8w @ | versch. Rohkostsalate vier Hahnchenfilets Gyros (cefiige) Hirtenk&se | versch. Rohkostsalate | Schinken,Kase,Ei,Blatt -
E E a dazu panierte Ananas, Blattsalat, Dres- | Tzatzikidressing, Peperoni dazu eine pan.Hahnchen-{und Rohkostsalate, Dres-
ccnu E | Hahnchenfilets ec1ms) | sing, Brétchen «ecims) | ein Brotchen eecimse) | schnitte (£,61,M8)Hausg Dessert | SiNG, Brot. (schw.15£61M8)
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff; 2=mit Konser-
: . vierungsstoff, 3=mit Antioxidationsmittel; 4=mit StRungsmitte!;
E:E z)u 5=mit Phosphat; 6=geschwdrzt; A=mit Alkchol;
28~ Gurkensalat s Schwedensalat Ec61.M5) * Alle Preise beinhalten 7 % Mehrwertsteuer Hauptallergene: E=Eier; Er=Erdnusse; F=Fisch; G1=Weizen;
2 o7 G2=Roggen, G3=Gerste; G4=Hafer,; G5=Dinkel; G6=Kamut;

K=Krebstiere; L=Lupinen; M=Milch; S=Senf, Sd=Schwefeldioxid;
Se=S8ellerie; Sfi=Mandel; Sf2=Haselnuss; Sf3=Walnuss;
Sf4=Kaschunuss; Sf5=Pecanuss, Sf6=Paranuss; Sf7=Pistazie;
Sf8=Macadamianuss; Sm=Sesamsamen; So=Scjabohnen;
W=Weichtiere.

Wir kochen ohne Geschmacksverstarker!



