Speiseplan vom

22.08. bis 28.08.2022

Wir kochen taglich frisch fiir Sie!

Beilagen-|
salat

1,50 €

Gurkensalat s

Tomatensalat ccims)

* Alle Preise beinhalten 7 % Mehrwertsteuer

Service-Telefon: 07131 - 6 49 39 O (Mo - Fr 8.00 - 13.00 Uhr) Fax-Nr. 07131 -6 49 39 39

Aktueller Speiseplan und Bestellmoglichkeit im Internet: www.paritaet-hn.de

Woche 34
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Currypfanne Sahnegeschnetzeltes Geschnetzelte Rindfleischtopf Panierte Schliemmerpfanne | Schweinebraten
vy E Bombay Hahnchenbrustwiirfel Schweineleber "Ungarische Art” Kabeljauschnitte "Gartnerin Art” Bratensolte
Ea § funf Fleischballchen cremige Solke "Tiroler Art" Paprika, Zwiebel, Mais Senfsahnesofte Hahnchenbrustwurfel Rosenkohl
=9 Currygemiisesolte mit Champignons BratensofRe, ged. Zwiebel dazu Maccronelli dazu auf buntem Gemuse dazu
Langkornreis (sewsEciMs) | Stricklinudeln eeims) Kartoffelpliree E.c1.m (E,G1.M) Hausg.Dessert Salzkartoffeln F.c1ms) Spéatzle Ec1m Kartoffelpiiree e.c1m
Schwabische Drei kileine panierte Penne Hausgemachtes Schweineriickensteak
_‘; 3 § Linsen Schweineschnitzel Bolognese Fleischkiichle "Winzer Art”
_5 2 § und Spatzle Bratensgf&e Hackﬂeisch-" Bratensofle Zwiebelsole 6 SS s -t d 8 VW
Soz ein Paar Saiten Rahmspinat tomatensoRe, griiner Rotkraut, Kartoffel- dazu '/Lf ‘R,a
Spatzle schwsEGIMS) Bratkartoffeln (c1.m) Salat (schw.5.E.61.M83) plree(schw.4,E.G1.MHausg Dessert Spatzle ec1m [ a
2 Siedfleischtopf  Schwébische Spezialitait | Pfannenfrikadelle Rotes Thai Curry Gebackener Hausgemachter Rindergulasch
g . "Allgauer Art" Saure BratensoRe Hahnchenbrustwiirfel Fleischkise Hackbraten "Hausfrauen Art"
g i | Sahnemeerrettichsofle Schweinenierle Lauchgemiise in Kokos- Curry- SoRe | Bratensofle mit Rost- Bratensofte Bratensofe mit
o~ mit Gemise Rahmsole Kartoffelpliree (scharf) Gemiise zwiebeln, Spatzle Blaukraut, Kartoffel-  |gedampften Zwiebeln
O Salzkartoffeln (rind.c1.m) Spéatzle ecims) (Schw.1,5,E,G1.M) Langkornreis (G1.m) Kartoffelsalat (schw.5E.G1.M5) plree (schw4,£.61M) Spatzle ecim
= vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegan Kartoffelsalat
S 5 Chili sin Carne Paprikagulasch Drei Maccaroni Falafel
E o Rote Bohnen, Paprika | SchaschliksolRe, Mais Pfannkuchen mit Ei gebacken dazu Bohnengemtse o oo
'Fu - Zwiebeln, Mais Zwiebel, Kartoffel, Karotten | dazu warmes Apfel- Tomatensole und G Uten Appet't wunSCht
= Langkornreis ci.m Karotten, Spatzle gc1m | Bananenmus 4ecim griiner Salat .61ms) Salzkartoffeln @) PEda
"
o == DER PARITATISCHE
D N Wurstsalat Nordseeteller Bunte Hausgemachter Vier kleine e :
Cx © h » Pflege- und Sozialdienste GmbH Heilbronn
. @ | "Holsteiner Art™ |Pan. Alaska- Seelachsfilet Salatplatte Erdbeerquark Pfannenfrikadellen
E e mit Gurkenstreifen Remoulade, garniert dazu ein paniertes dazu Fruchtsalat Senf, Gurke, Kartoffel-
E E [zwei Brezeln scw.asc1ms |Kartoffelsalat ercimsse) |Schweineschnitzel ecims) (4,M) Hausg.Dessert Nudelsalat (schw,5E.61.M8)
. 5 Bunte Griechischer Salat Salat Caesar Chef Salat Bunte
8*g § Salatplatte Gyros (cenugeny Hirtenkase | Hahnchenbruststreifen Schinken, Kase, Ei Salatplatte
5 ac dazu ein paniertes Peperoni, Tzatzikidressing | Pfirsich, Sahnedressing | Sahnedressing,Brezel dazu vier Chicken
3 E [Schweineschnitzel (£.G1.Ms) Ciabatta e.c1.msse) ein Brotchen (4ec1m (Schw.1,5,E,G1,M.S)Hausg Dessert Nuggets Ec1Mms)

Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff, 2=mit Konser-
vierungsstoff; 3=mit Antioxidationsmittel; 4=mit Sullungsmittel;
5=mit Phosphat; 6=geschwarzt; A=mit Alkohol;

Hauptallergene: E=Eier; Er=Erdnusse; F=Fisch; G1=Weizen;
G2=Roggen; G3=Gerste; G4=Hafer; G5=Dinkel; G6=Kamut;
K=Krebstiere; L=Lupinen; M=Milch; S=Senf, Sd=Schwefeldioxid;
Se=Sellerie; Sfi=Mandel; Sf2=Haselnuss; Sf3=Walnuss;
Sf4=Kaschunuss; Sf5=Pecanuss; Sf6=Paranuss; Sf7=Pistazie;
Sf8=Macadamianuss; Sm=Sesamsamen; So=Sojabohnen;

W=Weichtiere.

Wir kochen ohne Geschmacksverstarker!




