Speiseplan vom

06.05. bis 12.05.2024

Wir kochen taglich frisch fiir Sie!

Service-Telefon: 07131 - 6 49 39 O (Mo - Fr 8.00 —13.00 Uhr) Fax-Nr. 07131- 649 39 39

Aktueller Speiseplan und Bestellmdglichkeit im Internet: www.paritaet-hn.de

Woche 19
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
Paniertes Spaghetti Hackbraten Jagerpfanne Paniertes Gemiiseeintopf Kohiroulade

,‘; £ § Putenschnitzel Bolognese Bratensole Hahnchenbruststreifen | Alaska-Seelachsfilet "Gartnerin Art" Hackfleischfiillung

52 § Bratensolte Hackfleisch- Wirsinggemuse Rahmsole Dillsahnesolie mit Wursteinlage Rahmsolie

= £ | Lauch- Karottengemiise tomatensolte dazu Kartoffelpliree mit Champignons dazu dazu Spatzle dazu Kartoffel-

Kartoffelpiiree e.c1m (E.G1.M) (Schw.5,E,G1,M) Hausg.Dessert Spatzle Ecims) Salzkartoffel F.c1ms) (E.G1.M) pliree (schwe.G1.MS)
Schwabische Rostbratwurst Panierte

Dgn Linsen vom Grill Hahnchenschnitte e

ol und Spitzle auf Sauerkraut (scharf) Bratensofle 655 @ - d [/ rw

= oz ein Paar Saiten dazu Kartoffel- Spinat,Brat- P a UL“C 12“

(Schw.5,E.G1.M.S) pUree (schwsE61M) kartoffel (¢1.MHausg Dessert

% Chili con Carne Fleischkiichle Hahnchenbrust- Schweinebraten Filetpfanne Pfannenfrikadelle Rindergulasch

E o Hackfleisch Bratensolie streifen Bratensolte finf Hahnchenfilets Bratensole "Hausfrauen Art"

% 0 Rote Bohnen, Paprika Rotkraut "Mailander Art" Rosenkohl Rahmsofle Bayrischkraut BratensolRe

& o Mais, Zwiebel dazu Kartoffel- Sahnetomatensofle dazu dazu dazu Kartoffel- mit gedampften Zwiebel

O Langkornreis (schw.c1.Mm) plree (schw.4,E.G1.M) Farfalle e.c1.m) Kartoffelpuree E.c1m Eierhornle Ec1ms) puree (schw.s.G1,M) Eierteigwaren .c1m)

2 vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch Kartoffelsalat

g L Zwei Siifler Reis Erbseneintopf Edelgemiiseteller

£ o | Gemiisemaultaschen mit Friichten Kartoffel und in Sahnesole 7 T

5 = Lauch- Karottengemuse Zucker und Zimt Karottenwurfel dazu G Uten Appetlt wu nSCht

= Kartoffelpiiree (.c1.mse) (4EG1M) Brétchen E61ms) Salzkartoffel ecimsse | [T | b

== DER PARITATISCHE

‘2 t| Belegtes Ciabatta Nordseeteller Wurstsalat Pflege- und Sozialdienste GmbH Heilbronn

g o 8 Ciabatta belegt mit | Pan.Alaska-Seelachsfilef “Holsteiner Art"

= = 2| Hahnchengyros, Kraut mit Remoulade und mit Gurkenstreifen

X E| Tomate, Gurke Ec1mse) | Kartoffelsalat (Fe.cimses)| Brot. (schw.s,561,M8)Haus Des

« , 5| Bunte Salatplatte Chef Salat Griechischer Salat Bunte Salatplatte

S w @| versch. Rohkostsalate | Schinken,Kase,Ei Blatt- | Gyros (efigen, Hirtenkase versch.Rohkostsalate

E E Q dazu zwei panierte | und Rohkostsalate,Dres- Tzatzikidressing, Peperoni dazu ein pan.Schweine-

% €| Hahnchenfilets E.c1ms) sing,Brot. (schw.1s5e61Ms) | Brot. (2.£61M8)Haus Dessert schnitzel Ec1Ms) : e : .
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff, 2=mit Konser-
vierungsstoff, 3=mit Antioxidationsmittel; 4=mit SuBungsmittel;

éﬁ *ﬁ i 5=mit Phosphat; 6=g§schwarzt; A“=mil Alko!'\cl; y

28 = Gurkensalat s Kraut- Mais- Salat * Alle Preise beinhalten 7 % Mehrwertsteuer Hauptallergene: E=Eier; Er=ErdnUsse; F=Fisch; G1=Weizen;

2 = G2=Roggen; G3=Gerste, G4=Hafer; G5=Dinkel; GB=Kamut;

K=Krebstiere; L=Lupinen; M=Milch; S=Senf, Sd=Schwefeldioxid;
Se=S8ellerie; SfI=Mandel; Sf2=Haselnuss; Sf3=\Walnuss;
Sf4=Kaschunuss; Sf5=Pecanuss; Sfé=Paranuss; Sf7=Pistazie;
Sf8=Macadamianuss; Sm=8esamsamen; So=Sojabohnen;

W=Weichtiere.

Wir kochen ohne Geschmacksverstirker!



