Speiseplan vom

25.06. bis 01.07.2018

Wir kochen tdglich frisch fir Sie!

Woche 26
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
. Schwabische Knusprig gebratene Kleine Zwei panierte Holzfallerstea i Hausgemachtes ahmtopftie
5w Linsen Pfannenfrikadelle Putenmedaillons Putenschnitzel | vom Schweineriicken |  Fleischkiichle Putenbruststreifen
S ag und Spitzle (schwein) BratensofRe Rahmsofte mit Bratensole, Erbsen und@ Bratensofle mit | (Schwein) Bratensofle in cremiger Sofe
s ™ £| ein Paar Saiten (schwein) Rotkraut Champignons Scheibenmohrchen | geddmpften Zwiebeln | grine Bohnen mit Champignons
Spatzle sec1m Kartoffelpiree usecims)|  Farfallenudeln ec1m Kartoffelpiree c1.m E Spatzle &c1m | Kartoffelpiiree (s.ecims) Spatzle ec1m
Paniertes Spaghetti Currywurst Ofenfrischer ‘ Paniertes '
f\‘ o § Schweineschnitzel Bolognese Bockwurst am Stilick Fleischkase | Seelachsfilet i
.QE, 3 § mit Kase gef., Braten- Hackfleisch- gebraten, Schaschliksofte | BratensoRe mit Rost- | Dillsahnesofe } 6 SS d 8 rw
S " z| soRe, Rahmspinat tomatensofe (schwein) Erbsengemiise |  zwiebeln, Spétzle dazu ; ‘E,a
Bratkartoffeln (1,61.m) griiner Salat e.c1ms) Langkornreis scwscim | Kartoffelsalat scwsecim — Salzkartoffeln .c1m !
5 Jagerpfanne Paniertes Piccata Milanese | Metzger- Spargelmenil 7 Gebratene Rmderschmorbraten
¥ @ Hahnchenmedallions Seelachsfilet Pan. Schweineschnitzel| frikadelle Pan. Kaseschnitzel | Hahnchenfilets Bratensolie
E & | BratensoBe mit frischen Lauchgemuise mit Kase gef. Tomatensofle  (schwein) Bratensofle Spargelsticke in | fruchtige TomatensoRe Rosenkohl
© “ | Champignons+Zwiebel- dazu Spaghetti Erbsen-und Scheiben- holl. Solte , Schmetterlingsnudeln Kartoffelpiree
o wiirfel, Spétzle e.c1m Kartoffelpliree ereim | gr. Salat (1.ec1M8) méhrchen, Piree secim Salzkartoffeln (Schw,ﬂ,G1,M)i (E.G1.M) (G1.M)
-% t Rinder- vegetarisch E Hausgemachter vegetarisch vegetarisch 5 Kartoffelsalat
I?I-S = B hamburger Gemiisemaultaschei Hackbraten Gemiiseeintopf Spargelstiicke
£ G e GrillsoRe auf Lauchgemiise | Bratensolte mit Spatzleeinlage in Holl. Sofke G ute n Ap petlt
f—é B Langkornreis Kartoffelpliree £,61.Mm5.se) Spatzle (schw5EG1MS) ein Brotchen E.c1m Salzkartoffeln & c1.mse) e
2 vegetarisch Vier kleine panierte vegetarisch Hahnchenfilets Currypfanne Bombay wun SCht
@ , | Allgiuer Kisespitzle| Schweineschnitzel Germknodel "Mailander Art” Putenbruststreifen
c% 2 Késesole mit Bratensole mit Kirschfiillung Sahnetomatensole in [ ..
:%) © Rﬁs_,.tzwiebeln bestreut Spéatzle dazu warme mit Tomatenw(rfeln Curryfri'lcht.esofse = DER PA Rl TAT | SCH E
[ griner Salat ecims) |  Karottensalat ec1m VanillesoBe @e61m) Farfallenudeln Ec1m Langkornreis 4,61m Pflege- und Sozialdienste GmbH Heilbronn
= £ Wurstsalat Nordseeteller Salat satt Wurstsalat Eine grofie Scheibe
g g mit Késestreifen Pan. Seelachsfilet Paniertes "Bayrische Art" Fleischkise
= & o Bauernweck Remoulade, garniert Schweineschnitzel | Kdse-und Gurkenstreifer (schwein) Kartoffel-
¥ E (Schw,1,5,G1,M) Kartoffelsalat ercimsse)| auf Salatplatte (E.61.m.5) | Bauernweck (schw,1561.M5s Nudelsalat (5.£.G1.m)
= 0§ Salat satt Chef Salat Salat Hawaii Salat satt Griechischer Salat
2 o 8 Finf Schinken, Kase, Ei Gebr. Hahnchenfilets | Pan.Schnitzel mit Kase | Gyros (pute) Hirtenkase
% o 9 Chicken Nuggets Sahnedressing, ein Ananas,Sahnedressing gefiillt auf bunter | Oliven,Peperoni,Tzatzikidr.
7] E| auf Salatplatte (e.cims) | Brotchen (schw,1,561.m8) ein Brotch. (z.c1.m3) Salatplatte (schw,1.E61M5) ein Brotchen z.c1ms) Deilarationspfidhiioe Zusstastoiei=mit P arbelalt S=rei Konesrs
- o . vieru_ngssto!f: 3=mit Antioxic{ationsmiﬂel; 4=mit SiBungsmittel;
¢s o Karottensalat ccims) Kraut + Maissalat s 5=mit Phosphat; 6=geschwarzt; A=mit Alkohol;
% ] e | Hauptallergene: E=Eier; Er=Erdniisse; F=Fisch; G1=Weizen;
@ = G2=Roggen; G3=CGerste; G4=Hafer; G5=Dinkel; G6=Kamut;

Kostenloses Service-Telefon: 0800 — 40 50 200 (Mo - Fr 8.00 —13.00 Uhr) Fax-Nr. 07131-6 49 39 39

Aktueller Speiseplan und Bestellmoglichkeit im Internet: www.paritaet-hn.de

K=Krebstiere; L=Lupinen; M=Milch; S=Senf, Sd=Schwefeldioxid;
Se=Sellerie; Sfi=Mandel;, Sf2=Haselnuss, Sf3=Walnuss;
Sf4=Kaschunuss; Sf5=Pecanuss; Sf6=Paranuss; Sf7=Pistazie;
Sf8=Macadamianuss; Sm=Sesamsamen; So=Sojabohnen;

W=Weichtiere

Wir kochen ohne Geschmacksverstarker!



