Speiseplan vom

01.04. bis 07.04.2024

Wir kochen téglich frisch fir Sie!

Service-Telefon: 07131 - 6 49 39 O (Mo - Fr 8.00-13.00 Uhr) Fax-Nr. 07131- 649 39 39

Aktueller Speiseplan und Bestellmoglichkeit im Internet: www.paritaet-hn.de

Woche 14
MONTAG DIENSTAG MITTWOCH DONNERSTAG FREITAG SAMSTAG SONNTAG
” Drei Schwabische Rostbhratwurst Rahmtopfle Der Klassiker Fleischkiichle Kleine
:; L2 Fleischkiichle Linsen vom Grill Hahnchenbruststreifen Currywurst Bratensofle Putenmedaillons
2 § Bratensolte und Spatzle auf Sauerkraut RahmsoRe Grofte Currywurst Blaukraut RahmsoRe
=0 £ Rotkraut, Kartoffel- ein Paar Saiten dazu Kartoffel- mit Champignons SchaschliksoRe dazu ein dazu Kartoffel- mit Champignons
pliree (schwEG1M) (Schw.5,E,G1,M.9) pliree (schw.5.E.G1.MHaus Dessert Eierhornle Ecims) halbes Baguette .ec61.Ms) plree (schw.4,E61M) Eierhornle ec1ms)
- Paniertes Penne Panierte Paniertes
f; g Schweineschnitzel Bolognese Hahchenschnitte | Alaska- Seelachsfilet S 8
5@ 8 Bratensolle Hackfleisch- pieny Bratensofle Senfsahnesolie 6 S ([ ﬁﬁ d é rw
= £ Kohlrabi tomatensolie Cremespinat dazu 2 au
Kartoffelpliree &c1.m (Schw.E,G1,M) Hausg Dessert Bratkartoffeln c1.ms) Salzkartoffel rec1ms)
% Hahnchenkeule Schaschlikpfanne | Zitronenhiihnchen Gebackener Paniertes Schlemmerpfanne | Hausgemachter
£ 5 vom Grill Hahnchenbruststreifen | Hahnchenfilets natur Fleischkise Putenschnitzel "Gartnerin Art" Hackbraten
2 Rahmsole Paprika, Mais, Zwiebel | in Zitronensahnesofle | Bratensofle mit Rost- Bratensole finf Hahnchenfilets Bratensole
ﬁ o dazu dazu dazu Bohnengemuse zwiebel, Spatzle Wiirfelkarotten auf buntem Gemuise |Rosenkohl, Kartoffel-
(&} Eierteigwaren (E.G1MS) Langkornreis (c1.m und Salzkartoffeln & c1.m |[Kartoffelsalat sewsecims)y  Kartoffelplree ec1m) Spatzle Ec1m plree (schwsEG1M)
3 vegetarisch vegetarisch vegetarisch vegetarisch Kartoffelsalat
é . GrieBbrei Kiirbiscremesuppe Chili sin Carne Edelgemiiseteller
£ 3 mit Fruchtgn Karottenstlft.g und Rote thnen: Paprika in Sahnesolte Guten Appet-lt wunsc ht
© Zucker und Zimt Kartoffelwirfel Mais, Zwiebel dazu
= 4EGIM) Brotchen E.cim Langkornreis G1.m Salzkartoffel E.c1ms) I A
=
== DER PARITATISCHE
2. % Wurstsalat Belegtes Ciabatta Nordseeteller Eine grofle Scheibe Pflege- und Sozialdienste GmbH Heilbronn
GEJ ™ 2 mit Ciabatta belegt mit  |Pan.Alaska-Seelachsfilet Fleischkise
% = g Paprikastreifen Hahnchengyros, Kraut mit Remoulade und  |Senf, Gurke, Kartoffel u.-
¥ E Brotchen (schwsecim Gurke (e.61.Mse)Haus.Dessert | Kartoffelsalat (rec1.msse) | Nudelsalat scws.aecimses)
. & Bunte Salatplatte | Griech.Bauernsalat Chef Salat Bunte Salatplatte
gg § versch. Rohkostsalate | vier gef. Hackrollchen | Schinken, Kése, Ei, Blatt- | versch. Rohkostsalate
o =C dazu ein pan.Schweine- | Tzatzikidressing, Peperoni | und Rohkostsalate, Dres- | dazu eine pan.Puten-
% E schnitzel Ec1ms) Brot.(schw.2.£.61.MSe)Hausg Dess | SING,Brot. (schw.1,5E61,M8) schnitte (pikant) (£.61.M.8)
Deklarationspflichtige Zusatzstoffe: 1=mit Farbstoff, 2=mit Konser-
vierungsstoff; 3=mit Antioxidationsmittel; 4=mit StRungsmittel;
_ 5=mit Phosphat; 6=geschwarzt; A=mit Alkohol;
¥ 2 : : Hauptallergene; E=Eier; Er=Erdnusse; F=Fisch; G1=Weizen;
5° © Karottensalat ecims) * Alle Preise beinhalten 7 % Mehrwertsteuer e e

K=Krebstiere; L=Lupinen; M=Milch; S=Senf;, Sd=Schwefeldioxid;
Se=Sellerie; SfI=Mandel; Sf2=Haseinuss; Sf3=Walnuss;
Sf4=Kaschunuss, Sf5=Pecanuss; Sf6=Paranuss; Sf7=Pistazie;
Sf8=Macadamianuss; Sm=Sesamsamen; So=Sojabohnen;

W=Weichtiere.

Wir kochen ohne Geschmacksverstarker!




